
Anthony,  le  tau l ie r  ne  fa i t  pas  les  choses à  moi t ié ;  tout  es t  maison e t  tout

est  bon !  Pu is ,  s i  ce  n ’es t  pas  le  cas  a lors  i l  faut  nous le  d i re  !  Oui ,  les

ra tés ,  ça  peut  ar r iver… Et  nous,  on veut  vous vo i r  toute  la  so i rée  avec le

SMILE  

Le  mot  du début  (parce  que la  f in ,  on ne  la  connai t  pas)  :  

Quand on par le  de  TAPAS,  on pense à  tout  e t  n ’ impor te  quoi .  Donc on s ’es t

d i t  qu ’ i l  fa l la i t  qu ’on vous fasse  goûter  des  tapas “de qua l i té”  aux  in f luences

ibér iques.  E t  on pré fère  préveni r… ic i ,  on  cu is ine  avec le  coeur  e t  l ’ amour  !  

À  bon entendeur .

-  C A R T E  B O D E G U I T A  -



P R I XP I N X O S
CON TOMATE

CON TOMATE & CEBO DE CAMPO

CON TOMATE & QUESO

PINXOS DU MOMENT 

Petite tartine avec pulpe de tomates fraiches

5.50Petite tartine avec pulpe de tomates fraiches et jambon Cebo de Campo

Petite tartine avec pulpe de tomates fraiches et bon fromage espagnol

Petites tartines aux saveurs du sud 

CROQUETTES DE GAMBAS

CROQUETTES DE JAMBON SERRANO
nos croquettes élaborées à partir d’une bisque de gambas, et mayo yuzu-gingembre

On ne les présente plus ! 5 croquettes gourmandes au Jamon Serrano

T A P A S

COEURS D’ARTICHAUTS CRÈME D'AIL ET PESTO SUR UN ÉCRASÉ
DE POMMES DE TERRE

TORTILLA DU MOMENT

TENTACULES D'ENCORNETS FAÇON GALICIENNE

BOULETTE DE VIANDE SAUCE TOMATE AU CUMIN

AUBERGINE GRILLÉE & COMPOTÉE DE TOMATE AU BASILIC,
CRÈME DE PARMESAN

BURRATINA ET TOMATES À L’ANCIENNE, LIT DE SALSA DE
TOMATES, PESTO ROQUETTE/BASILIC

BURGER AU PULLED PORK SAUCE BBQ

LE POISSON DU MOMENT

Fondants et gourmands, le coeur d’artichauts se mêle à la douceur de la pomme de terre

Aubergine aux couleurs et saveurs de Provence

L’inimitable et incontournable, pomme de terre oignons ou plus si affinités :)

Tentacules marinés aux épices et pomme de terre

Des boulettes et des épices pour tous les gourmands

Fraicheur de saison : la burratina crémeuse agrémente les bonnes tomates de Provence ! 

Le burger des fins gourmets et le préféré du fils du chef ! 

En version tapas !

4.50

5

Sur ardoise*

CALAMARS EN SAUCE TOMATE

VIANDE DE BŒUF, ÉPICES ET MIEL
Chausson garni de calamars cuisinés en sauce tomate et coulis de poivron rouge 

ausson garni d’une viande de boeuf cuisinée au miel et aux épices

E M P A N A D A S
9.90

8.90

9.90

8.90

9.90

11

4,9
 
11

7.90

15

15

Sur ardoise*

PRIX NET EN €, SERVICE COMPRIS



P R I XP L A N C H E S
PLANCHE DE CHARCUTERIE IBÉRIQUE

PLANCHE DE JAMBON CEBO DE CAMPO

LA PLANCHE FROMAGÈRE DU MOMENT

PLANCHE DE LA MER

La grande planche de différentes charcuteries ibériques
(salsichon, chorizo, morcilla, cebo de campo, Patanegra)

Notre Jamon, Cebo de Campo à 50% de race ibérique

Fromagerie du coin ou pas ! 

Coûteaux, gambas, calamars grillés a la plancha arrosés de pesto et citron

PATATAS BRAVAS MAISON ET SAUCE MAISON

SALADE VERTE

ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE MAISON

RATATOUILLE MAISON

Avec salsa brava (base tomate, sucrée et épicée) ou aïoli

Elle ne vient pas de mon jardin, mais de pas loin !

Façon Joel Robuchon ;), Au risque de paraître pompeu

A C C O M P A G N E M E N T S

C’est ni la recette de ma grand mère, ni celle de ma mère, c’est la mienne 

30

16

14

16

5

4

5

4

D E S S E R T S  M A I S O N
BANANA BREAD, NOISETTE ET CARAMEL BEURRE SALÉ

TARTELETTE GANACHE CHOCOLAT PASSION

ABRICOTS/NECTARINES RÔTIS MIEL ROMARIN, CHANTILLY VERVEINE

6

7

7

PLANCHES

TAP
AS

EM
PA

NA
DA

PIN
XO

S

BONNE DÉGUSTATION !

PRIX NET EN €, SERVICE COMPRIS



Domaine Chamfort - AOP VACQUEYRAS “La Perdrière”

Domaine de La Vallongue - AOP LES BAUX DE PROVENCE "Garrigues" 

Domaine Martinelle - AOP VENTOUX Rouge “Dentelles” 

Domaine Ledogar - AOP CORBIÈRES “La Compagnon”

Domaine Beaujeu - IGP TERRE DE CAMARGUES “Les Enganes”

Clos des Mourres - VIN DE FRANCE "Pompette"

Domaine Recerca - VIN DE FRANCE “Magneto”

Domaine Rimbert - VIN DE FRANCE “Cousin Oscar”

Domaine des Célestes - VIN DE FRANCE “Acturus”

Bodegas Vegamar - D.O. VALENCIA “Vino de Autor” (ESPAGNE)

Bodegas Lan - D.O.C. RIOJA (ESPAGNE)

8/48

7/36

36

43

25

35

52

28

7/34

46

7/38

V I N S  R O U G E S

V I N S  B L A N C S
Domaine Rimbert - AOP SAINT-CHINIAN “L’Agathe”

Domaine de la Vallongue - AOP LES BAUX DE PROVENCE “Garrigues”

Mas du chêne - IGP GARD “Marche Avant”

Domaine de Celestes - IGP GARD "Sirius A"

Domaine Beaujeu - IGP TERRE DE CAMARGUES “Miroir d’Eau”

Domaine Yohann Moreno - VDF* “Blanc de Noirs”

Domaine Ledogar - VDF* "Macabeu”

Bodegas José Pariente - D.O. RUEDA (ESPAGNE)

Vegamar Huella de Merseguera - D.O. VALENCIA (ESPAGNE)

6/30

7/36

34

43

5/25

40

8/46

38

6/30

Domaine de la Vallongue - AOP LES BAUX DE PROVENCE “Guarrigues”

Domaine du Grand Fontanille - IGP ALPILLES

Domaine Beaujeu - IGP TERRE DE CAMARGUES “Le Vent des Dames”

7/36

28

25

V I N S  R O S É S

P R I X
Denis Lallement - AOP CHAMPAGNE 1er Cru (Brut)

Fleury - AOP CHAMPAGNE “Blanc de Noirs” (Brut)

Vegamar - D.O. CAVA - “Brut Nature Ecológico” (ESPAGNE)

8/60

95

7/50

V I N S  E F F E R V E S C E N T S

C A R T E S  D E S  V I N S  -
Tous nos Vins Français sont des vins natures ou issus de l’agriculture Bio/Biodynamique.

De quoi se faire plaisir sans culpabiliser, en respectant la terre et sans mal de crâne !

Les vins espagnols ne sont pas tous “certifié” bio mais on vous rassure : ils sont très bons !

(Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier)

(Pinot Noir)

(Chardonnay, Macabeo)

(Clairette, Roussanne, Vermentino, Grenache B)

(Grenache B, Clairette, Rolle)

(Roussanne, Vermentino)

(Clarette, Viognier)

(Viognier)

(Mourvèdre, Grenache)

(Macabeu)

(Verdejo)

(Merseguera)

(Grenache, C-S, Syrah)

(Grenache, C-S, Syrah)

(Caladoc)

(Syrah)

(Syrah, Cabernet-Sauvignon)

(Cinsault, Mourvèdre)

(Syrah, Mourvèdre, Carignan, Grenache, )

(Marselan)

(Tempranillo)

(Grenache, Macabeu)

(Cinsault)

(Carignan)

(Syrah, Cabernet Sauvignon, Grenache)

(Tempranillo)

PRIX NET EN €, SERVICE COMPRIS
TOUS NOS VINS SONT DISPONIBLES EN BOUTEILLES DE 75 CL / ET CERTAINS AU VERRE, 12CL



P R I X

5.50

5.50

5.50

A P É R I T I F S  &  A L C O O L S  -

8

10

9

9

9

9

9

5

3.90

5.90

3.90/5.50

4.

4.90

S O F T S

6,50

9,50

Vin blanc longue cuisson, basse température, bâtonnet de cannelle, sucre de canne, fruits frais de saison

Ananas / Orange, Carotte, Citron / Mangue, Pomme, Gingembre / Pomme de saison

BAA (Bière Arlésienne Artisanale) - “La Pale” (Blonde en 33cl)

BAA - “La Sombre Brune” (Brune en 33cl)

BAA - “India Pale Ale” (IPA en 33cl)

B I È R E S

C O C K T A I L S

GIN - “Botella ginebra Premium Magari Blossom”

GIN - “Akori”

RHUM - “Büccam Summum Special Réserve”

RHUM - “Boca and Waterfall Gran Añejo”

WHISKY - “Scotch Mill Room Estuchado”

WHISKY - “The Glenlivet Scotch Whisky”

TEQUILA - “José Cuervo Especial Blue agave”

VERMOUTH - “¡OH LALA! Añejo Criado en Roble”

A L C O O L S

9

9

COGNAC - Jules Gautret

ARMAGNAC - AOP Saint Merac 

D I G E S T I F S

SODAS - Coca-Cola / Coca-Cola Zéro / Perrier (33cl)

EAUX MINÉRALES - Chateldon / Acqua Panna (50cl / 70cl)

EAUX GAZEUSES - Orezza / 808 (50cl / 70cl)

LIMONADE ARTISANALE - Lorina (33cl)

JUS DE FRUITS ARTISANAUX “Kookabarra” (25cl)

LA SANGRIA BLANCHE

LE BO’JITO Rhum, sucre de canne, menthe fraîche, basilic, perrier, ginger beer

Toutes nos bières sont locales et “crafted”, vous pouvez y aller, les yeux fermés et la bouche ouverte.

Ici, on boit surtout du vin ! Mais pour ne pas faire les rabat-joies…
On vous propose 2 cocktails SIGNATURES. Vous nous en direz des nouvelles… 

Tous nos alcools sont soigneusement sélectionnés et de grande qualité. Et en plus, ils ont un super look !
Ouais, on aime bien ce qui est beau et surprenant parce que le “déjà vu” bah… c’est déjà vu !

On a été obligé de faire une petite sélection sympa du coup, parce qu’on a pas eu l’autorisation de
vendre que de l’alcool… Toutes nos excuses pour la gêne occasionnée ! 

ALCOOL (6CL) - PRIX NET, SERVICE COMPRIS


